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1. UNE HISTOIRE DE POTES

Tout commence & 'Ecole Hoteliere de Lausanne en 2000 ou se

rencontre Paul Peillex “Petit Paul” et Paul Seysses “Grand Paul”

(surnoms donnés affectueusement par leurs employés).

Le "Petit Paul” se lance dans une carriére a linternational dans
hétellerie de luxe. Au fil de ses voyages, il décide de rejoindre
son ami & Dijon pour lancer un concept nouvelle génération
autour du Wok. Une restauration rapide originale, de “Wok
Minute”, cuisiné devant le client est a base de produits frais. Un
style encore inconnu en France avec une premiere ouverture

prévue pour 2008...




Fournisseurs de confiances . Rapidité d’exécution

Laboratoire de production
MY WOK

Cuisine fusion, avec

. Espace Woker centralisé mélange des saveurs

devant le client & composition originale




Fort de ses premiers tests concluants, Paul Peillex lance avec
son ami Paul Seysses, le premier My Wok & Dijon, place Darcy.
Ce choix se révele payant, puisque laffluence est au rendez-

vous des les premiers mois.

Gréce a son concept novateur et sa politique tarifaire accessible,

etablissement seéduit une clientele diversifiee, de tout Gge et de
tout milieu confondu. Suite & ce premier succes, le second My
Wok ouvre en 2010 & Chalon-Sur-Sadne. Il vient alors confirmer
tout son potentiel et sa pertinence pour les implantations dans
les villes de taille moyenne. Sen suit alors le début du

deéveloppement en franchise (voir dates clés pages suivantes).
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~LE MARCHE ACTUEL NeTHORTRORMRRGR

La restauration
rapide observe une

croissance annuelle

La restauration rapide c’est
20,38 Milliards d’Euros
de CA en 2020.*

Le "Fast Casual Healthy ” est la tendance

n°1 de la restauration

La restauration rapide

représente

avec un ticket

moyen de

moyen restauration rapide =

Le Healthy est le secteur le plus

porteur de la restauration rapide
avec une croissance de 14% de

ventes générées en 2023, devant

le Fast Food.

(ticket
)*

Un Francgais dépense

16€ en moyenne, 20€

si l'offre est qualitative

et différenciante.*

*Sources tirées des études Statista, LSA et foodservicevision.



0. PLUS-VALUE (PARTIE

Bien que porteur, le secteur de la restauration rapide est trés concurrentiel.

Choisir My Wok, c’est faire le choix d’un concept original et encré dans les tendances de consommation.

Un savoir-faire unique en matiére de recettes et d’innovations culinaires qui nous différencie sur le marché.

Une remise en question perpétuelle, nous permettant de souffler cette année nos 17 bougies !




0. PLUS-VALUE (PARTIE 2)

O
UN ACCOMPAGNEMENT
DES PARTENATRES R

CASTR

4. Aide a ’emplacement, | I

et recherche de locaux. .

5. Aide au recrutement,

& la promotion de votre

restaurant, réseaux

eyt

sociaux, présence web...

2. Cabinet d’architecture, 6. Animation commerciale,
fabricant d’enseignes, réunions annuelles...

& prestaires de confiance. -
7. Cuisine centrale &

centrale d’achats.




] CHIFFRES CLES |TNOR

7 année
DE CONTRAT

CAPEX :
Surface moyenne:

2one de chalandise :

Apport personnel : 17% E.B.E
MOYEN

Droits d’entrée Royalties



] CHIFFRES CLES |WNGR (GROUPE)

MY WOK [ C.A Groupe J
RESTAURANTS 2021, 2022, 2023

+9% pour 2023

450 000

Commandes
Pour Pannée 2023

o

7 Collaborateurs

Restaurants



] CHIFFRES CLES WANGGH] (M PLANTATIONS)

Année d'ouverture :

DIJON TOISON D'OR
Zone centre commercial

C.A 2021, 2022, 2023 :

Places assises :
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] CHIFFRES CLES |NARHGRS (IMPLANTATIONS)

-

DIJON REPUBLIQUE S
Zone centre ville + 100k ( ~~__"7
i

Année d'ouverture : fin 2020
C.A 2021, 2022, 2023 :
1 231k 987k & 973k
§ | Places assises : 25

Nombre de salariés:

10 a Temps Complet

Coiit investissement : 200k

Surface: 120 m2



b. NOS PARTENATRES

Depuis plus de 15 ans maintenant, My Wok a développé un portefeuille

de plusieurs dizaines de partenaires sur lesquels nos franchisés peuvent compter.

Allant du cabinet d’architecte, grossiste de viandes,

jusqu’a notre prestataire de sécurité informatique et autres prestataires de confiances
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1. EQUIPE DEDIEE AUX FRANCHISES

En plus de posséder un réseau des prestataires de confiance, My Wok a intégré depuis sa création,

des professionnels compétents et experts dans des domaines clés de la réussite de votre restaurant.

Tout au long de votre parcours a My Wok, vous serez en contact direct avec

notre équipe dédiée aux franchisés.

- ~
SON ROLE
Conception de I'image physique et
digitale de votre restaurant.

1
SON ROLE SON ROLE SON ROLE

Assurer la préparation de vos produits.
Ecoute attentive sur la gestion Mise en place d’outils marketing pour

administrative du franchisé.

Conseils et écoute attentive sur

la gestion du personnel, et sur le

Gérer 'ensemble de la logistique.

recrutement des franchisés.



10. QFFRE PRODUITS

(W] Suis la ligne N /2 Des woks savgureux, généreux
weK =X et compose ton wok & #: qyecdes ingrédients 100% frais,
— en suivant les 3 étapes! ., @ ca refait direct !
1 choisis TA BASE 2 Tes NGRIDIENTS, 100% FRESH) 3 msax
E|BASEWOK ... 640€ E) T Lol 260t % R o ss0 x| THe-Pamecnak
5 f'::.’md g ” ;I.I...m 7 g0t S o» m::n— i .asot O '. Elephant - Cumy
..‘ e N u m .50k % > Nim«l 1308 i Panda - Aigre douce
“_.:Mb:.;’:‘- “ ::ﬂ!!wt P fv‘ ::‘::::“ 1300 ‘Dragon - Plquante
* g “. - l-ll:»;- 1508 *n ?“'-:::"" 2208 \ singe - Ail et gingembee .
e 1500 < ::I:Mmm.n 1308 Cobra - Sauce Chinoise | — °
. \* NNN-IUM _-I 508 :O mm 1300 iirom - Citran vert s | Pas de sa'sonnalité
"1:) . !hrhd : o .j".l'."# ‘. E;:;nd-hm B Wirin - sauce satd ~ 5
= B Uil P INGREDIENTS DE SALSON, WoK
e LR Sofa salée - Sauce zofa.
: : Ve
L g SR el DU MOIS, NOUVEAUTES PRODUITS
v g ..Mm amﬁw e g rav
e 1.00€

& o _ ‘ -« ............. Prix concurrentiels
R PRODULT D' APEL “BASE WOK” €10
a . e i PANIER MOYEN 19€50 - T.MARGE 70%

“'.ll.“...i.“-..l.“ODDUIOCC‘.

NOS BOLSSANS
Sodasgeel ..290€ BubbleTea... 5.00€ EXPrewso.......15o€

Champigron de Paris + Sawis au choix

gt O S




11, EXPERTENCE CLIENT

A récoute de la clientéle depuis sa création,

My Wok sait lui offrir la meilleure expérience utilisateur.

Nous mettons a la disposition des franchisés, plusieurs options de commandes,

et de systemes de fidélité performants et éprouvés.




12. 115 PARLENT DE NOUS

Quoi de mieux que nos clients pour parler de nous ? ?"”

Clients fideles depuis I'ouverture, de
passages, simples clients ou leaders
d’opinion digitaux.

My Wok sait évoluer avec son temps et

de clientéles !

- R
Nous collaborons régulierement
avec des influenceurs et
créateurs de contenu, en plus

d’étre actif sur nos Réseaux Sociaux.

S 4,5 W Note moyenne  +6K (© J" f Abonnés

par établissement @mywok_officiel




13, ETAPES CLES

SELECTIONS FRANCHISES CONTRACTUELLES & OUVERTURES

» Réception de votre dossier Repérage et sélection emplacement
. Etude de faisabilité

. Signature du contrat de franchise

e 1er entretien

e 2nd entretien .
- Agrément emplacement

* Journée de découverte - Convention maitrise d'ccuvre

. Suivi des travaux jusqu’a ouverture

- Plan marketing de lancement a (M-1)

. Suivi et accompagnement régulier apres

ouverture.



14, MOTS DU DIRTGEANT

66 Avant de rechercher un investisseur, je regarde

votre profil et ’intérét porté a notre enseigne.

Je suis trés sélectif puisque je ne retiens qu’une
a deux candidatures par an.

Cela me permet & moi et mon équipe de vous
accompagner au mieux pour assurer votre
réussite future.

En contrepartie, mes attentes sont précises et
exigeantes : valeurs humaines fortes, meneur
d’hommes, avec une expérience managériale

(peut importe le secteur).

Vous pensez étre le profil idéal ? Alors,

recontactez-moi pour débuter 'aventure ! 929

o R0 A







MY WOK, MY WAY
TOUJOURS BON & TOUJOURS RAPIDE !

CONTACT PRIVILEGIE

PAUL PEILLEX
CO-FONDATEUR

0603687322

pp@mywok.fr

SARL MY WOK
9 RUE DOCTEUR STEIN
21000 DIJON

WWW.MY-WOK.COM

PRENEZ RDV
en cliquant ici,

-

/.



https://calendly.com/pp-mywok/30min?back=1&month=2024-11

